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Goedemiddag iedereen,  
 
Het verheugt mij dat ik de eer krijg om dit ‘Netwerk van Brusselse actoren voor 
duurzame voeding’ officieel in te huldigen. Ik ben onder de indruk van het succes van dit 
initiatief! 
 
Dat succes is eerst en vooral te danken aan uw talrijke aanwezigheid hier vandaag. Het 
welslagen van dit initiatief is echter ook gelinkt aan het aantal organisaties en personen 
die meegewerkt hebben aan de uitwerking van het handvest dat de basis van dit 
Netwerk vormt: meer dan dertig organisaties en vijfenveertig personen hebben een 
actieve bijdrage geleverd.  
   
Die grote inzet toont aan dat duurzame voeding een onderwerp is dat niemand 
onbewogen laat. Het is werkelijk een actueel gespreksthema.  
 
De plaats van dit gebeuren, namelijk de ‘Ateliers des Tanneurs’, is uitstekend gekozen, 
want dit centrum staat symbool voor de vernieuwing in deze stadswijk en is bovendien 
gericht op duurzame voeding.  
 
 
Waarom een netwerk? 
 
Deze morgen heeft u vernomen welke impact onze voeding heeft op het leefmilieu en 
meer in het algemeen op de duurzaamheid van onze maatschappij.  
 
Het staat vast dat onze voeding, goed of slecht, een werkelijke invloed uitoefent op onze 
gezondheid en op het leefmilieu. Enkele cijfergegevens volstaan om dat aan te tonen: 
 

 In Brussel zou ongeveer een derde van de milieu-impact van een gezin afkomstig 
zijn van het verbruik van voedsel en dranken.  

 Op wereldschaal zou de productie en de consumptie van vlees verantwoordelijk 
zijn voor twintig procent van de uitstoot van broeikasgassen. Dat is evenveel als 
de transportsector.  

 Nog op wereldschaal neemt zwaarlijvigheid voortdurend toe, terwijl achthonderd 
miljoen mensen aan ondervoeding lijden.  

 
De oorzaak: onze consumptiepatronen waarvoor enorme hoeveelheden fossiele 
brandstoffen, steeds grotere hoeveelheden natuurlijke rijkdommen, zoals drinkbaar 
water, en aanzienlijke productiegronden waar biodiversiteit uitgesloten is nodig zijn. 
 
Terwijl een kruidenierszaak in 1960 tweeduizend verschillende producten aanbood, zijn 



er vandaag in de supermarkt meer dan vijftienduizend verschillende producten 
verkrijgbaar. Overal en in elk seizoen kunnen we een steeds groter aanbod aan fruit, 
groenten, vlees en vis kopen. Wie is nog verbaasd wanneer de winkelrekken gevuld zijn 
met aardbeien en tomaten in de kerstperiode, of met aardappelen uit Nieuw-Zeeland, of 
met boontjes uit Kenia? 
 
De globalisering van de economie, waardoor het vrije verkeer van consumptiegoederen 
mogelijk is, houdt immers helemaal geen rekening met de kilo’s CO2 die geproduceerd 
worden tijdens de economische uitwisselingen tussen de vier hoeken van de aarde.  
 
Zo gaat het eten van een kilo sla uit Californië, op negenduizend kilometer van hier, in 
hartje winter gepaard met de uitstoot van vijf kilo CO2, voor de productie van een kilo 
rundvlees is zeven liter benzine nodig en de hoeveelheid water om gedurende een jaar 
elke dag een douche te nemen !  
 
Wie dat weet, kan niet langer op dezelfde manier blijven verbruiken. Consumeren en 
zich voeden is en blijft een feest voor onze zintuigen en voor het gezellige samenzijn, 
maar moet ook opnieuw een solidaire en respectvolle handeling worden.  
 
Zegt men trouwens niet van de SLOW FOOD-beweging dat zij oproept tot gezond, 
goed, lekker en rechtvaardig eten? 
 
In het licht van deze alarmerende vaststellingen werk ik samen met mijn administratie, 
Leefmilieu Brussel – BIM, al meerdere jaren aan de bewustmaking van alle actoren voor 
dit probleem. Daartoe hebben wij verschillende soorten acties ontwikkeld:  
 

 Wij houden proefprojecten in de eetzalen van scholen en in de kantines van 
bedrijven.  

 Wij ontwikkelen een pedagogisch instrument voor scholen. 
 Wij bestuderen de modaliteiten van een duurzame etikettering van 

voedingsproducten. 
 Wij voeren bewustmakingsacties op het terrein, zoals vorige zaterdag (15 

maart 2008) tijdens de Internationale dag van de verbruiker, waarbij we het grote 
publiek gewezen hebben op de verspilling van voedsel.  

 Wij hebben net een brochure over het voedsel en het leefmilieu gepubliceerd. 
 
Ik heb trouwens kennis gemaakt met talrijke actoren met heel verschillende 
achtergronden die meewerken aan deze beweging voor een duurzamere voeding. Allen 
zetten zich in op hun eigen niveau, in hun eigen wijk en met hun eigen middelen, maar 
allen hebben een en hetzelfde doel: de bevordering van de duurzame voeding.  
 
Dat heeft mij overtuigd van de noodzaak om een plek te creëren waar al deze actoren 
elkaar kunnen ontmoeten, kunnen praten, ideeën kunnen uitwisselen en aan 
gemeenschappelijke projecten kunnen werken.  
 



Wat houdt het handvest in? 
 
Voor meer uitleg over het handvest geef ik graag het woord aan mevrouw Catherine 
Rousseau, projectverantwoordelijke van het Onderzoeks- en Informatiecentrum van de 
Verbruikersorganisaties (OIVO-CRIOC).   
 
 
Welke activiteiten en welke toekomst heeft het Netwerk? 
 
Vandaag huldigen wij het Netwerk officieel in en straks zal ik het handvest ter 
ondertekening aanbieden aan de geïnteresseerde organisaties.  
 
 
Wat doet het Netwerk? 
 
De interne (elkaar ontmoeten, kennis uitwisselen, samenwerken) en de externe (de 
actoren bekendheid geven bij het grote publiek, de vragen en de debatten doorspelen 
aan de beleidsmakers) doelstellingen zijn uitgelegd in het handvest dat mevrouw 
Catherine Rousseau voorgesteld heeft en waaraan heel wat aanwezigen meegewerkt 
hebben.  
 
Dit evenement is in feite een eerste concretisering van zowel de interne als de externe 
doelstellingen: workshops om kennis uit te wisselen en, in de namiddag, om elkaar te 
leren kennen en een lunch, uiteraard op basis van duurzame producten, waaraan 
verschillende leden van het Netwerk, zoals producenten en een kokschool, meegewerkt 
hebben.  
 
In de herfst van dit jaar zullen er andere activiteiten plaatsvinden, waaronder een 
evenement dat eerder bestemd is voor het grote publiek.  
 
Het is immers de bedoeling een zo groot mogelijk en een zo gevarieerd mogelijk 
publiek te bereiken en zich niet te focussen op de meest bevoorrechte 
doelgroepen, vandaar dus de workshop over werken in een kansarmenmilieu. Ik wil 
namelijk werken aan de bevordering van een duurzame voeding die voor iedereen 
toegankelijk is en die iedereen opnieuw plezier en smaak laat ontdekken.  
 
Alle actoren van het Netwerk zijn dus de toekomstige ambassadeurs van de 
duurzame voeding.  
 
 
Welke steun krijgen de leden van het Netwerk? 
 
Ik kan nu al aankondigen dat er een kandidatenoproep ter ondersteuning van de 
activiteiten van het Netwerk gelanceerd zal worden. Het OIVO heeft de rol van 
initiatiefnemer op zich genomen, maar om dit Netwerk dagelijks te laten functioneren en 
te voorzien van de middelen die nodig zijn om de ambities waar te maken, moet een 



dergelijke opdracht toevertrouwd worden aan een nieuwe speler. Op die manier zullen 
de ontmoetingen, de uitwisselingen van kennis en de regelmatige activiteiten verzekerd 
worden. Zeer binnenkort zal mijn administratie een oproep over dit onderwerp lanceren.  
 
Bovendien wil ik de projecten van de verschillende leden van het Netwerk ook financieel 
steunen. Sommige toelagen zijn al toegekend. Weldra zal mijn administratie ook een 
oproep lanceren om het aantal plaatselijke initiatieven te doen toenemen. De 
projecten die wij samen willen dragen, moeten op zijn minst:  
 

 overeenstemmen met de doelstellingen van duurzame voeding, zoals die 
gedefinieerd zijn;  

 bijdragen tot de vermindering van de ecologische voetafdruk van het voedsel en 
van de consumptie in Brussel; 

 gericht zijn op de verhoging van de bewustmaking en van de opvoeding rond 
duurzame voeding voor alle doelgroepen; 

 duurzame voeding populair maken bij en toegankelijk maken voor alle lagen van 
de bevolking, onder meer via een gemakkelijkere toegang voor kwetsbare 
doelgroepen en doelgroepen die hun koopkracht sterk zien afnemen; 

 aanzienlijk de consumptie verhogen van plaatselijk geproduceerde eerlijke 
seizoengroenten en –fruit uit de biolandbouw.  

 
Deze doelstellingen zullen worden nagestreefd via de verschillende middelen waarover 
wij beschikken: een toename van de productie, van de verdeling en van de consumptie 
van duurzame voedingsmiddelen via korte productieketens, zelfproductie of een 
specifieke ‘heropvoeding’ (hotelscholen, kantines in bedrijven, eetzalen in scholen, 
verzameling en verspreiding van duurzame keukenrecepten, bevordering van 
plaatselijke producten zoals Brusselse honing,…).  
 
Deze instrumenten bestaan al of moeten nog versterkt, uitgebreid en vooral 
bekendgemaakt worden bij een steeds groter aantal medeburgers.  
 
 
Ondertekening van het handvest 
 
Ik bied het handvest van het ‘Netwerk van Brusselse actoren voor duurzame voeding’ nu 
ter ondertekening aan de geïnteresseerde organisaties aan.  
 
 
Samen zorgen voor duurzame voeding  
 
Tot slot zou ik willen vermelden dat de duurzame ontwikkeling en de bewustwording op 
wereldschaal al aan de gang zijn. Door verantwoordelijke, burgerlijke en solidaire acties 
te stellen, bent u daarvan het levende bewijs!  
 
De beweging verenigt en omvat alle aspecten van ons dagelijks leven en van onze 
dagelijkse handelingen, waaronder ons verbruik en onze voeding.  



 
 
Ik wil alle aanwezigen van harte danken. Mijn speciale dank gaat uit naar zij de daad bij 
het woord hebben gevoegd en voor ons een honderd procent duurzame lunch 
klaargemaakt hebben: de lokale producenten zoals Apis Bruocsella, Boerengoed, 
Coprosain en Diepen Boomgaard, de koks en chef-kok Claude Pohlig, het onderwijzend 
personeel van CERIA, de leerling-koks en de leerling-kelners van Grison Instituut van 
CERIA en de drijvende krachten achter dit evenement, namelijk het OIVO en mijn 
administratie Leefmilieu Brussel – BIM.  
 
Tot slot wil ik ook de ‘Ateliers des Tanneurs’ bedanken voor hun gastvrije onthaal.  
 
Eet smakelijk!  
 
 
Evelyne Huytebroeck  
Brusselse minister van Leefmilieu en Energie  


